
LUNDI
MARDI

Nouvel an chinois
MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade asiatique

(carotte soja

chou blanc crevette)

Brocolis vinaigrette

Salade de coeur de

 palmier et mais
Médaillon de surimi mayonnaise Salade de pois chiches orientale

SANS VIANDE

Hachis parmentier
Poêlée de riz

 façon pondichery
Poisson pané + citron

Boulettes d'agneau

sauce indienne

SANS VIANDE Nuggets végétariennes Marmite de la mer Brandade de poisson
Pané fromager

Ratatouille et pommes de terre

- -
Epinards béchamel et pommes de 

terre

Pâtes Riz cantonnais -

Suisse sucré Yaourt aromatisé Mimolette portion Carré de Ligueil

Kiwi

Riz au lait au caramel Gaufres Fruit de saison

 Produit biologique* Produit local* Cuisiné par nos chefs Viande française

Vache qui rit

Dessert
Salade de fruits exotique

 avec des litchis

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement à partir de produits frais.

Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. Nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes ou des traces d'allergènes
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Menus scolaires et accueils de loisirs
Semaine 6

Semaine du 4 au 8 février 2019

Hors d'œuvre

Plat protidique
Emincé de volaille sauce 

caramel

Accompagnement

Produit laitier



* Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs


